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PLANNING ‘OUTERS

Semaine du 29 septembre au 3 octobre 2025

Gaufre nature

Fruit goliter

Lait chocolat goGters

Barre bretonne

Petit suisse sucré

Jus de pomme go(ters

Association "Les Petites Canailles
GOUTERS 3 COMPOSANTES

Brioche tranchée

Chocolat au lait 20gr (tablette 100gr
pour 5)

Lait litre goQters

GOUTERS 38

JEUDI ! VENDREDI

Moelleux abricot 30 gr

Fromage blanc sucré

Compote de pommes HVE

Gaufrette quadro

Yaourt nature s/sucre

Jus Multifruit
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